
RSZ 2022

BalatonBor 2022

Szürke 2022

suché biele víno

12% VOL

Rizling vlašský

suché biele víno

12,5% VOL

Müller Thurgau

suché biele víno

Rulandské šedé

12,5% VOL

11,00 €

9,50 €

11,50 €

Pécselyi Chardonnay 2023

Balatonfüredi Olaszrizling 2023

Pécselyi Irsai Olivér 2023

Irsai Oliver

Ľahké, jemné víno so sviežou ovocnou chuťou a vôňou. Zelenkavo bledožltá farba, intenzívna vôňa muškátu, 

jabľk, hrušiek a broskýň. U nás je častým sprievodcom letných večerných rozhovorov.

Najradšej ho máme so šalátmi a cestovinami.

suché biele víno

11% VOL

suché biele víno

13% VOL

Rizling vlašský

suché biele víno

12% VOL

Chardonnay

9,50 €

9,50 €

9,50 €

Arany lile 2021

Pécselyi Kékfrankos rozé 2023

Pécselyi Cabernet Franc 2021

suché biele víno

14% VOL

Rizling vlašský
neskorý zber

suché ružové  víno

12,5% VOL

Kékfrankos

suché červené  víno

14,5% VOL

Cabernet Franc

11,50 €

9,50 €

11,50 €

Aszófői Olaszrizling 2023

Aszófői Chardonnay 2023
Chardonnay

Vászolyi Sauvignon blanc 2023

2023.

suché biele víno

12,5% VOL

Rizling vlašský

suché biele víno

Sauvignon blanc

suché biele víno

Charakteristická citrusová vôňa a chuť s nádychom maslovej konzistencie. Obsah kyseliniek,

plnosť chute a obsah alkoholu vytvárajú príjemnú harmóniu.

12% VOL

11,5% VOL

11,50 €

13,00 €

11,50 €

Aszófői Cabernet Sauvignon rozé 2023

Cabernet Sauvignon

suché ružové víno

12,5% VOL

Chardonnay Battonage
suché biele víno

12,5% VOL

Cabernet Sauvignon

suché červené víno

13,5% VOL

Aszófői Cabernet Sauvignon Vörösmál 2017

Aszófői Chardonnay Battonage 2021

11,50 €

16,00 €

18,00 €

Badacsony

Balatonfüred

Siófok

Keszthely

Zánka

Fodor

Fonyód

Balatonkenese

Balatonlelle

Szántód

Arias

Tihany

Tagyon
Birtok

Birtok

Borbirtok

       vína z oblasti

      Balaton

Aszófői Rajnai rizling 2023

Rajnai rizling

Irsai Oliver

suché biele víno

11% VOL

Balatoni Irsai Olivér 2023

Couve - Tramin

Muškát Ottonel

Irsai Oliver

polosuché biele víno

11,5% VOL

Balatoni Muskotály 2022

Hrozno Muškát Ottonel, Tramin a Irsai Oliver spracovávame spoločne. Zamatové chute ukrývajúce

sa v šupkách získavame celonočným macerovaním obratých bobúľ a nakoniec ich necháme kvasiť

pri naozaj nízkej teplote. Konečný výsledok je krásna vôňa s chuť muškátu s niekoľkými gramami 

zvyškového cukru, osviežená obsahom oxidu uhličitého. 

Odporúčame ho predovšetkým dezertom, ale výborne sa hodí aj k jedlám husacej pečene.

 

12,5% VOL

11,50 €

11,50 €

12,50 €

3

n

Verím, že získam Vašu priazeň.
Lőrincz Levente - majiteľ
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